
Sede de la Dirección General 
Avenida carrera 68 No. 64c – 75. PBX: 437 76 30 
Línea gratuita nacional ICBF  01 8000 91 8080 
www.icbf.gov.co 

 
 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                     
  

Versión marzo de 2016 

Página 1 de 1 

 
                                              
 

República de Colombia 
Instituto Colombiano de Bienestar Familiar 

Cecilia De la Fuente de Lleras  

Dirección de Nutrición 

ANEXO 13: FICHA TÉCNICA SABORIZANTE VAINILLA NATURAL 
 

 
COMPOSICIÓN 
Mezcla de compuestos aromáticos naturales, dextrosa. 
 
CLASIFICACIÓN 
Natural. 
 
APARIENCIA  
Polvo Fino. 
 
COLOR 
Blanco a amarillo claro. 
 
OLOR  
Dulce avainillado. 
 
ESPECIFICACIONES FISICOQUÍMICAS 
 

REQUISITOS VALOR 

pH (Solución acuosa al 10%) 4.99 ± 1.0 

Humedad (Perdidas por secado) Máx. 20% 

Granulometría 100% - malla 20 

Dosificación Máx. 0.2% Producto Final 

 
CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO 
Conservar el producto en envase original bien tapado, libre de polvo, en un lugar seco y fresco y alejado de productos 
que lo contaminen. Debe ser almacenado en estanterías o estibas y no debe exponerse al sol ni a temperaturas 
superiores a 35 oC (95 oF). 
 
VIDA ÚTIL 
1 año a partir de la fecha de fabricación.  
 


